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Unser Restaurant ist tdglich von 06:30 Uhr bis 23:00 Uhr fiir Sie gedffnet.
Mit warmer Kiiche verwéhnen wir Sie von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

sowie von 17:30 Uhr bis 21:30 Uhr.

Auch unsere Wochenkarte lddt mit abwechslungsreichen

und saisonalen Spezialititen dazu ein, entdeckt zu werden.

Am Nachmittag verwéhnen wir Sie gerne mit Kaffee- und Kuchen,
unserer Tagessuppe oder aber einer leckeren Brotzeit.

Couvert
Wiirziges Reiterhofbrot nach altem Familienrezept

mit Griebenschmalz vom Hausmetzger, Krduterquark
und Aromabutter

Carpaccio vom Angusrinderfilet
Zitrone, feinstes Olivendl und Grana Padano

Pikantes Tatar vom Rind
Sardellen, Kapern, Senf, Gewiirzgurke, Zwiebel und Eigelb
dazu Reiterhofbrot

Suppe

Frdinkische Kartoffelsuppe
mit Speck und Zwiebeln

Hlauptgings

Reiterhof Gemiisepfdnnchen mit Schafskdse und Krdutercrumble 21,00

Herzhafte Rindsroulade gefiillt mit Fleisch-Gemiise-Briit 28,50
Dazu servieren wir Pfannengemiise und Scheiben vom Serviettenkndodel



http://www.reiterhof-wirsberg.de/

Frinkisches Schmankerlpfdnnchen
Filetwiirfel von Rind und Schwein in Speck-Champignonsofie,
Frisches Gemiise und knusprige Bratkartoffeln

Rumpsteak vom Angusrind mit Krduterbutter
Frisches Gemiise und knusprige Bratkartoffeln

Filetsteak vom Angusrind
Mit hausgemachter Pfeffersofie
Frisches Gemiise und Gratin Kartoffeln

Gubin S e Steahsats Sung & Tiog

Upgrade zu den Steaks - 3 Garnelenschwidnze 10,90

0@&2 beapndere 5».,%[&::? Ab 2 Personen

Chateaubriand - Doppeltes Filetsteak vom Angusrind

Pfeffersofie, Krdauterbutter, Marktgemiise,

Kartoffelgratin und frinkischen Bratkartoffeln

-fiir Sie am Tisch tranchiert-

mit Vorbestellung bis 17:00 Uhr p. P. 39,00

@m&zt <2 zﬁa Euro

Siifser Osterreicher 6,50
Vanilleeis / Kiirbiskernél / Kiirbiskerne / Schlagsahne

Mousse au Chocolat 9,60

Trilogie -saisonal- 10,60
Parfait — Creme und Fruchtiges

Kdse aus der BIO Manufaktur ,,Wohlfahrt“ mit Feigensenf 16,50

@5& beagndere @M@Wﬂ? Ab 2 Personen

Crépes Suzette mit Obst garniert dazu Vanilleeis p. P. 16,60
wird fiir Sie am Tisch flambiert




Zusdtzlich verwohnen wir Sie jeden Abend,

mit Vorbestellung bis 16:30 Uhr an unserer Rezeption,
mit einem

3 Gdnge Menii mit Suppe 47,20 €
3 Gdnge Menii mit Vorspeise 52,60 €
4 Gdnge Menii 57,30 €

Zum Menii haben Sie die Moglichkeit, sich auf die Reiterhof-Weinreise
mit begleitenden Weinen entfiihren zu lassen

zum 3 Gdnge Menii p. P. 21,50 €
zum 4 Gdnge Menii p. P. 26,50 €

Mirabelle
Schlehengeist
Himbeergeist
Quittenbrand
Haselnuss

Williams Christ Birne
Obstler

Aprikose

Wildkirsche




WUhchenkarte

Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
Gurke, Tomate, Kresse

Dazu empfehlen wir:

- Schafskisewiirfel
- gebratene Garnelenschwinze

- Rducherlachs

Griefsnockerl im Gemiise-Krdutersud

Zanderfilet auf der Haut gebraten
dazu Gemiise — Kichererbsen Piiree

5 Riesengarnelenschwiinze
auf Tagliarini und Hummersauce

Ochsenbdckchen in Rotwein geschmort
Pfannengemiise und Serviettenknodel

Wiener Schnitzel aus der Kalbshiifte geschnitten
Bratkartoffelsalat, handgeriihrte Preiselbeeren und Zitronenschnitz

Vegetarisch

Linsenrisotto, Pfannengemiise mit Bergkdse
aus der BIO Manufaktur Wohlfahrt, Edelsfeld




