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Unser Restaurant ist tdglich von 06:30 Uhr bis 23:00 Uhr fiir Sie gedffnet.

Mit warmer Kiiche verwéhnen wir Sie tdglich von 12:00 Uhr - 14:00 Uhr
sowie von 17:30 Uhr 21:30 Uhr.

Am Nachmittag verwohnen wir Sie mit Kaffee- und Kuchen,
sowie mit unserer Suppe des Tages oder einer Brotzeit.

Worapeaen

Couvert

Wiirziges Reiterhofbrot nach altem Familienrezept
mit Griebenschmalz vom Hausmetzger, Krduterquark
und Aromatenbutter

Roastbeef rosa am Stiick gebraten
kalt geschnitten mit Pesto aus getrockneten Tomaten

Carpaccio vom Angusrind
mit Zitrone, Olivenol und Grana Padano

Getriiffelte Tagliarini mit weifem Portweinschaum

Frinkische Kartoffelsuppe
mit Speck und Zwiebeln

Klare Gemiise-Suppe mit Tofu und Krdutern

Siifdkartoffelsuppe mit Pinienkernen

Alle Preisangaben in Euro inkl. 19% MwSt. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



http://www.reiterhof-wirsberg.de/

Cj%ﬁzéfub S

Zusdtzlich verwohnen wir Sie jeden Abend,
mit Vorbestellung bis 16:30 Uhr an unserer Rezeption,
mit einem
3 Gdnge Menii mit Suppe
3 Gdnge Menii mit Vorspeise
4 Gdnge Menii

Zum Menii haben Sie die Moglichkeit, sich auf die Reiterhof-Weinreise
mit begleitenden Weinen zum Menii entfithren zu lassen

zum 3 Gdnge Menii p. P.
zum 4 Gdnge Menii p. P.

Salatteller

Blattsalate mit Balsamico Bianco, Olivendl,
Gurke und Tomate

dazu Brotauswahl mit Butter

Empfehlung zum Salatteller:

- Schafskisewiirfel

- gebratene Hdhnchenbruststreifen
- gebratene Pfifferlinge

- Rducherlachs

-Reiterhofbrotzeit-

Deftiger weifSer und roter Presssack

von unserem Hausmetzger, Schwarzwilder- und Kochschinken,
Salami, Kise dazu wiirziges Reiterhofbrot und Butter

Rducherlachsrose
mit Sahnemeerrettich und Baguette

Matjesfilet auf ,,Hausfrauen — Joghurtsofie*
dazu Salzkartoffeln oder Brotauswahl

Pikantes Tatar vom Rind
mit Sardellen, Kapern, Senf
Gewiirzgurke, Zwiebel und Eigelb dazu Reiterhofbrot

Alle Preisangaben in Euro inkl. 19% MwSt. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.
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Vegetarisch

Gebratene Meersalzkartoffeln mit Rosmarin
jungem Spinat und Pesto aus getrockneten Tomaten

Reiterhof-Pfannengemiise
mit gerduchertem Tofu und Krdutercrumble

Frische Sommertriiffel mit Tagliarini
in weiflen Portweinschaum

Fisch und Fleisch

Gebratenes Zanderfilet
an Rieslingschaum, Basilikumgemiise
und Tagliarini

Medaillons vom Parma-Schweinefilet
mit Pfefferrahm, dazu Reiterhofgemiise und Spdtzle

Frinkisches Schmankerlpfinnchen
Filetwiirfel von Rind und Schwein in Speck-Champignonsofse,
Reiterhofgemiise und knusprigen Bratkartoffeln

Rumpsteak vom Angusrind mit Krduterbutter, 250g
Gemiise und knusprigen Bratkartoffeln

»Surf and Turf“ von Roastbeef und Garnelen
mit Café de Paris Butter, Basilikumgemiise und Kartoffelgratin

Rinderfiletsteak vom Angusrind mit Pfeffersofse,
Gemiise und knusprigen Bratkartoffeln
180 g

120 g

@% W 60%?/ Ab 2 Personen

Chateaubriand - Doppeltes Filetsteak vom Angusrind
Pfeffersofie, Krdauterbutter, Marktgemiise,
Kartoffelgratin und friankischen Bratkartoffeln

-fiir Sie am Tisch tranchiert-

mit Vorbestellung bis 17:00 Uhr

Alle Preisangaben in Euro inkl. 19% MwSt. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.




Mousse au Chocolat
Sorbet -saisonal-

Kdseteller mit Feigensenf
von der Bio-Hofkdserei Wohlfahrt

0@&'& W gl'?aflml? Ab 2 Personen

Crépes Suzette mit Obst garniert dazu Vanilleeis
wird fiir Sie am Tisch flambiert

Mirabelle
Schlehengeist
Himbeergeist
Quittenbrand
Haselnuss

Williams Christ Birne
Obstler

Aprikose

Wildkirsche

Alle Preisangaben in Euro inkl. 19% MwSt. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.




